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Immeuble à gradin, schéma d'Henri Sauvage
 DUMONT Marie-Jeanne, Le Logement social à Paris, 1850-

1930, Liège, Pierre Mardaga Editeur, 1991, p.72
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Cuisine ouvrière en alcôve donnant sur le salon
CLARISSE Catherine, Cuisines, recettes d’architecture, 

Besançon, Editions de l’Imprimeur, 2004, p.48

Illustration d'une cuisine bourgeoise, lieu de la domesticité
CLARISSE Catherine, Cuisines, recettes d’architecture, 

Besançon, Editions de l’Imprimeur, 2004, p.43
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Photographie de la cuisine de Lilian Gilberth
CLARISSE Catherine, Cuisines, recettes d’architecture, Besançon, Editions de 

l’Imprimeur, 2004, p.54 (extrait de La construction moderne, 1930)
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Photographie de la cuisine de Francfort de Margarete Lihotzky

CLARISSE Catherine, Cuisines, recettes d’architecture, Besançon, Editions de 
l’Imprimeur, 2004
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L'archictecture d'aujourd'hui n°108, 
juin-juillet 1963, p XLVIII

Catalogue des Arts Ménagers 
de 195518 L'archictecture d'aujourd'hui n°40, avril 

1952, p XXVIII
L'archictecture d'aujourd'hui n°4, 

janvier 1946, p XIV

L'archictecture d'aujourd'hui n°41, juin 
1952, p XXVIII

Catalogue des Arts Ménagers 
de 195518

Publicités trouvées dans des revues d'architecture et dans le catalgue du Salon des Arts 
Ménagers de 1955
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L'archictecture d'aujourd'hui n°67, 
octobre 1956, p LXXII

L'archictecture d'aujourd'hui n°58, 
février 55, p LXXVIII

L'archictecture d'aujourd'hui n°28 
février 1950, pXXXVI

L'archictecture d'aujourd'hui n°77, avril 
1958, p XVII

L'archictecture d'aujourd'hui n°12, 
juillet 1947, p II

L'archictecture d'aujourd'hui n°18, 
juillet 1948, p XVII

Publicités trouvées dans des revues d'architecture et dans le catalgue du Salon des Arts 
Ménagers de 1955
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Tableau de synthèse des dimensions des différents éléments en fonction des marques

BRETON Paul, L’art ménager français, Editions Flammarion, Paris, 1952
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Représentation et comparaison desdifférents dimensions d'éléments en fonction de leur marque, de leur hauteur et de leur 
profondeur
DE LOOZE Hervé, « Travail en plan continu », Arts ménagers, n°49, janvier 1954, p 66 à 68
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Extraits du bon de commande, élémeents proposés pour la cusine "Ambiance"

Bon de commande COMERA, Fond d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris
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Photo de la cuisine dite "Métal" de la marque COMERA, 
photographe inconnu

Photographie, Fond d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts 
Décoratifs, Paris

Tiroir à bouteilles
Photographie, Fond d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts 

Décoratifs, Paris
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Extraits du bon de commande, élémeents proposés pour la cusine "Ambiance"

Bon de commande COMERA, Fond d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris
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Extraits du guide de pose des cuisines

Guide de pose COMERA, Fond d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris
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Photographie de la cuisine d'un appartement réalisé par Auguste Perret, photographe inconnu
Photographie, Fond d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris

Photographie de la salle à manger d'un appartement à faible loyer, aménagement de Marcel Gascoin, la cuisine est située 
derrière la cloison et le rideau, photographe inconnu

Photographie, Fond d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris
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Croquis de plusieurs propositions pour la cuisine de l'unité d'habitation
BARSAC Jacques & BRUNHAMMER Yvonne, Charlotte Perriand : un art d'habiter 1903-1959, Norma, Paris, 2005, p. 96
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Publicité por les cuisines Bendix & Saint-Laurent, à l'origine des recherches de projets effectués
L'archictecture d'aujourd'hui n°89, avril-mai 1960, p CV
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Photo d'un des immeubles de l'opération pour l'office H.L.M de Pantin par Denis Honegger
Auteur Inconnu, Fond Honegger (Denis), IFA, Paris 

Photo d'une cuisine  des immeubles de l'opération pour l'office H.L.M de Pantin par Denis Honegger
Auteur Inconnu, Fond Honegger (Denis), IFA, Paris 
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Extrait d'un plan d'étage courant de l'opération de 
Jean Ginsberg, boulevard de Lannes, Paris XVIème
Jean Ginsberg, Plan de l'architecte, Fond Ginsberg 
(Jean), IFA, Paris 

Photographie de la cuisine d'un appartement réalisé par Auguste Perret, photographe inconnu
Photographie, Fond d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris

Photo de l'immeuble au 59-65 Bd de Lannes, Paris 16ème, par 
Jean Ginsberg
Photo Pierre Berdoy, Fond Ginsberg (Jean), IFA, Paris 

Plan d'un immeuble de logements populaires
VILLE DU HAVRE (Coll), Appartements témoins de la 

reconstruction du Havre, Editions Points de vues, Le 
Havre, 2007
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Photo d'une salle à manger et de la cuisine d'un appartement ; peut voir la petitesse de l'espace réservé à la cuisine, 
indépendante mais avec une communication directe sur la salle à manger par le passe-plat
VILLE DU HAVRE (Coll), Appartements témoins de la reconstruction du Havre, Editions Points de vues, Le Havre, 2007

Aménagement d'une cuisine et plan de l'appartement
VILLE DU HAVRE (Coll), Appartements témoins de la reconstruction du 
Havre, Editions Points de vues, Le Havre, 2007

Plans d'appartement du Havre
LIOTARD Martine, Le Havre, 1930-2006, la renaissance ou l’irruption moderne, Paris, Editions, Picard, 2007
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Quatre cuisines minimum
BASCHET Roger, L’encyclopédie de la maison, Baschet et Cie Editeur Paris, 1971 à 1973
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La cuisine de célibataire dessinée par Marcel Gascoin
ROUX Marcel, « Le rêve du cléibataire », Arts ménagers, n°59, novembre 
1954, p 11-114

Exemple de "meuble-cuisine"
Catalogue des Arts Ménagers de 1955





54

Organisation théorique du plan de travail de la cuisine en fonction de la forme de la pièce et des centres de travail : 
préparation, lavage, cuisson

BRETON Paul, L’art ménager français, Editions Flammarion, Paris, 1952
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Photo de la cuisine de la "Maison lumineuse", 1956, photographe inconnu, Fond 
d'archive Marcel Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris
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Photo de la cuisine dite "Blanc de blanc" de la marque 
COMERA, photograhpe inconnu, Fond d'archive 
Marcel Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris

Cuisine réalisée entre 1949 et 1955, photographe inconnu, Fond d'archive Marcel 
Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris
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ANNEXE 1 : PUBLICITÉS

L'archictecture d'aujourd'hui n°18, 
juillet 1948, p XVII

L'archictecture d'aujourd'hui n°58, 
février 55, p LXXVIII

L'archictecture d'aujourd'hui n°28 
février 1950, pXXXVI

L'archictecture d'aujourd'hui n°89, 
avril-mai 1960, p CV

Des publicités faisant référence à des cuisines fabriquées sur mesure ont aussi pu être 
recueillies mais plus de façon plus rare.

Nota : Ceci n'est qu'un échantillon des publicités et images les plus pertinentes parmis les 
nombreuses qui ont pu être trouvées lors de mes recherches. Voir bibliographie

Catalogue des Arts Ménagers 
de 195518

a Cuisines en fonction de leur matériau
•Bois

•Métal, tôle émaillée

L'archictecture d'aujourd'hui n°67, 
octobre 1956, p LXXII

18 Coll, Catalogue des arts ménagers, 1955

De nombreuses publicités ont pu être receuillies au cours de ces recherches. Elles ont été 
essentielles dans la compréhension des typologies et matériaux utilisés. Elle ont aussi permis 
d'aborder l'image qui est donnée de ces cuisines.
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L'archictecture d'aujourd'hui n°12, 
juillet 1947, p II

18 Coll, Catalogue des arts ménagers, 1955

Catalogue des Arts Ménagers 
de 195518

Catalogue des Arts Ménagers 
de 195518

b Cuisines en fonction de leur rapport au sol
•Meubles sur pieds

L'archictecture d'aujourd'hui n°108, 
juin-juillet 1963, p XLVIII

•Meubles sur socle



69

L'archictecture d'aujourd'hui n°4, 
janvier 1946, p XIV

L'archictecture d'aujourd'hui n°45, 
novembre 1952, p L

L'archictecture d'aujourd'hui n°77, avril 
1958, p XVII

Catalogue des Arts Ménagers 
de 195518

c Cuisines en fonction du sytème de cuisson

•Avec système de cuisson au gaz

L'archictecture d'aujourd'hui n°4, 
janvier 1946, p XIV

L'archictecture d'aujourd'hui n°41, juin 
1952, p XXVIII

18 Coll, Catalogue des arts ménagers, 1955
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L'archictecture d'aujourd'hui 
n°37octobre 1951, p XLVIII

•Avec système de cuisson électrique

L'archictecture d'aujourd'hui n°18, juin 
1948, p XVII

L'archictecture d'aujourd'hui n°40, avril 
1952, p XXVIII

d Cuisines en fonction de leur système de ventilation
• Avec système de ventilation mécanique

L'archictecture d'aujourd'hui n°18, 
juillet 1948, p XVII

L'archictecture d'aujourd'hui n°4, 
janvier 1946, p XIV

Catalogue des Arts Ménagers 
de 195518

18 Coll, Catalogue des arts ménagers, 1955
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e . Innovations techniques

L'archictecture d'aujourd'hui n°86, 
décembre 1959, p VI

Coll. Catalogue des Arts 
ménagers 195518

L'archictecture d'aujourd'hui n°106, 
février-mars 1963, p CXIV

Réfirgérateur Vide-ordures (améliorations) Hotte aspirante

• Sans système de ventilation mécanique

Catalogue des Arts Ménagers 
de 195518

Catalogue des Arts Ménagers 
de 195518

Catalogue des Arts Ménagers 
de 195518

Catalogue des Arts Ménagers 
de 195518

18 Coll, Catalogue des arts ménagers, 1955
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f . Fabricants

Sommaire
MENARD Pierre, Comment installer sa cuisine, C .Massin, Paris, 1955

Extraits de la liste fabricants de cuisines présents au Salon des Arts Ménagers en 
1955, Coll, Catalogue des Arts ménagers, 1955
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ANNEXE 2 : DIMENSIONNEMENT ET RATIONALISATION DE L'ESPACE

Tableau de synthèse des dimensions des différents éléments en fonction des 
marques
BRETON Paul, L’art ménager français, Editions Flammarion, Paris, 1952

I . DIMENSIONNEMENT
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Représentation et comparaison desdifférents dimensions d'éléments en fonction de leur marque, de leur hauteur et de leur 
profondeur
DE LOOZE Hervé, « Travail en plan continu », Arts ménagers, n°49, janvier 1954, p 66 à 68
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I I . RATIONALISATION DE L’ESPACE

a Cusines minimum

Deux cuisines minimum
BRETON Paul, L’art ménager français, Editions Flammarion, Paris, 1952

La cuisine de célibataire dessinée par Marcel 
Gascoin
ROUX Marcel, « Le rêve du cléibataire », Arts 
ménagers, n°59, novembre 1954, p 11-114

Catalogue des Arts Ménagers de 1955
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Plan type d'une kitchenette
BASCHET Roger, L’encyclopédie de la maison, Baschet et Cie Editeur Paris, 1971 à 1973
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b Rationalisation du travail et de l'espace

Quatre cuisines minimum
BASCHET Roger, L’encyclopédie de la maison, Baschet et Cie Editeur Paris, 1971 à 1973

Exemples de solutions de 
"rangement pratique" ; la 
poubelle est aussi très sujette 
aux essais d'optimisation
BASCHET Roger, 
L’encyclopédie de la maison, 
Baschet et Cie Editeur Paris, 
1971 à 1973
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Organisation théorique du plan de travail de la cuisine en fonction de la forme de la pièce et des centres de travail : 
préparation, lavage, cuisson
BRETON Paul, L’art ménager français, Editions Flammarion, Paris, 1952

Organisation théorique du logement et emplacement idéal 
de la cuisine dans l'haitation
BRETON Paul, L’art ménager français, Editions 
Flammarion, Paris, 1952
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ANNEXE 3 : PROJETS D'ARCHITECTES ET TRAVAUX DE DESIGNERS ETUDIÉS

a Cuisines des appartements de la reconstruction du Havre par Auguste 
Perret

Plan d'aménagement du Havre par Auguste Perret
LIOTARD Martine, Le Havre, 1930-2006, la renaissance ou l’irruption moderne, Paris, Editions, Picard, 2007

Plans d'appartement du Havre
LIOTARD Martine, Le Havre, 1930-2006, la renaissance ou l’irruption moderne, Paris, Editions, Picard, 2007
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Aménagement de Marcel Gascoin de deux appartements témoin des logements de la reconstruction du Havre par Auguste 
Perret
VILLE DU HAVRE (Coll), Appartements témoins de la reconstruction du Havre, Editions Points de vues, Le Havre, 2007

Plans d'appartement du Havre
LIOTARD Martine, Le Havre, 1930-2006, la renaissance ou l’irruption moderne, Paris, Editions, Picard, 2007
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Plan d'appartement du Havre près de la Porte Océane, Atelier 
Perret
Coll, Le Havre, la ville reconstruite par Auguste Perret, Dossier 
de classement du Havre au patrimoine mondial de l'UNESCO, 
2005
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Aménagement d'une cuisine et plan de l'appartement
VILLE DU HAVRE (Coll), Appartements témoins de la reconstruction du Havre, Editions Points de vues, Le Havre, 2007

A droite : Plan d'un logement de haut-standing
A gauche : Plan d'un logement populaire
VILLE DU HAVRE (Coll), Appartements témoins de la reconstruction du Havre, Editions Points de vues, Le Havre, 2007
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Photo d'une salle à manger et de la cuisine d'un appartement ; peut voir la petitesse de l'espace réservé à la cuisine, 
indépendante mais avec une communication directe sur la salle à manger par le passe-plat
VILLE DU HAVRE (Coll), Appartements témoins de la reconstruction du Havre, Editions Points de vues, Le Havre, 2007

Photo de la cuisine reconstituée dans l'appartement témoin actuel
VILLE DU HAVRE (Coll), Appartements témoins de la reconstruction 
du Havre, Editions Points de vues, Le Havre, 2007

Plan de l'agencement reconstitué dans l'appartement témoin actuel à partir de meuble d'époque
VILLE DU HAVRE (Coll), Appartements témoins de la reconstruction du Havre, Editions Points de vues, Le Havre, 2007
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b . Immeuble de logements dans le quartier de l’Eglise, Pantin, Denis 
Honegger

Photo d'un des immeubles de l'opération pour 
l'office H.L.M de Pantin par Denis Honegger
Auteur Inconnu, Fond Honegger (Denis), IFA, 
Paris 

En haut à gauche : plan d'un logement avec un séjour et deux chambres ; En haut à droite : plan d'un logement avec un séjour 
et une chambre ; En bas : plan d'un logement avec un séjour et deux chambre. On notera que les appartements sont 
d'immeubles différents
Denis Honegger, Plan de l'architecte, Fond Honegger (Denis), IFA, Paris 
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Photo d'une cuisine  des immeubles de l'opération pour l'office H.L.M de Pantin par Denis Honegger
Auteur Inconnu, Fond Honegger (Denis), IFA, Paris 
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c . Immeuble de logement de luxe, 59-65 boulevard de Lannes, Paris 
16ème, Jean Ginsberg

Photo de l'immeuble au 59-65 Bd de 
Lannes, Paris 16ème, par Jean Ginsberg
Photo Pierre Berdoy, Fond Ginsberg (Jean), 
IFA, Paris 

Plan d'un étage courant de l'immeuble
Jean Ginsberg, Plan de l'architecte, Fond Ginsberg (Jean), IFA, Paris 

En haut à droite et en bas : plans de trois logements différents dans l'immeuble 
Jean Ginsberg, Plan de l'architecte, Fond Ginsberg (Jean), IFA, Paris 
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d.Cuisine de la Cité Radieuse de Le Corbusier, par Charlotte Perriand

A droite : photo de la cuisine de l'Unité 
d'Habitation de Marseille ; 
A gauche ; croquis de plusieurs propositions pour la 
cuisine de l'unité d'habitation
BARSAC Jacques & BRUNHAMMER Yvonne, 
Charlotte Perriand : un art d'habiter 1903-1959, 
Norma, Paris, 2005

Plan des trois niveaux de deux cellules d'habitation 
de l'Unité d'habitation de Marseille.
Sbriglio Jacques, Le Corbusier, habiter : de la villa 
Savoye à l'unité d'habitation de Marseille, Arles, 
Editions Actes Sud, 2009
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"Cuisine 'Atelier Le Corbusier' type 1 - pour une 'unité d'habitation', prototype réalisé", L'architecture d'aujourd'hui, n°36, 
aout 1951, p 16 à 19
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Photos de la cuisine d'un appartement réalisé par Auguste Perret, fond d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, 
Paris, auteur inconnu

Photo de la salle à manger d'un appartement à faible loyer, aménagement de Marcel Gascoin, la cuisine est située derrière la 
cloison et le rideau, fond d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris, auteur inconnu

ANNEXE 4 : DOCUMENTS DU FOND MARCEL GASCOIN (ARCHIVES DU MUSÉE DES 
ARTS DÉCORATIFS, PARIS)

a Photos des appartements témoins
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Photo de la cuisine dite "Bleu Blanc Rouge" de la marque 
COMERA, photographe inconnu

Photo de la cuisine dite "Métal" de la marque COMERA, 
photographe inconnu

•Ensemble de photos de cuisines extraites du fond d'archives Marcel 
Gascoin au Musée des Arts Décoratifs, Paris)

Cuisine réalisée entre 1949 et 1955, photographe inconnu

Photo Ortho Photographie Photographe inconnu
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Photo de la cuisine dite "Au barbecue" de la marque COMERA, photographe 
inconnu

Photo de la cuisine dite "Blanc de 
blanc" de la marque COMERA, 
photograhpe inconnu

Photo de la cuisine de la "Maison 
lumineuse", 1956, photographe inconnu
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•Détails de blocs spécifiques, fond d'archives Marcel Gascoin, Musée 
des Arts Décoratifs, Paris

Plaque de marbre recouvrable pour la patisserie Tiroir à bouteilles

Tiroir à épices



•Publicité pour la marque COMERA, fond d'archives Marcel 
Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris
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•Brochure pour la cuisine dite "Ambiance" de la marque COMERA, 
fond d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris

Présentation des différents blocs de la cuisine et de leur 
ergonomie

Première de couverture :dessin général de la cuisine
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A gauche : Présentation des différents blocs de la cuisine et 
de leur ergonomie
A droite : Présentation de plans types et configurations de 
base de la cuisine, explications sur les possibilités de devis 
et d'intervention d'une personne pour l'organisation possible 
d'une cuisine dans une pièce existante.

Informations relatives à la demande de devis et intervention 
d'un technicien, croquis de présentation
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•Catalogue de pièce pour la cuisine dite "Ambiance" de la marque 
COMERA, fond d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts 
Décoratifs, Paris

A gauche : Première page du catalogue de pièce
A droite : Zoom sur la coupe et les côtes de bases de la cuisine

Présentation des pièces, descripition et dimensionnement
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•Cuisines de présentation au Salon des Arts Ménagers de 1950, fond 
d'archives Marcel Gascoin, Musée des Arts Décoratifs, Paris

Photographe inconnu

Photographe inconnu
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Photo Molinard, Paris

•Concessionaires COMERA, fond d'archives Marcel Gascoin, Musée 
des Arts Décoratifs, Paris

Photographe inconnu
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Photographe inconnu

Usine COMERA de Crèvecoeur-le -Grand, 
Photographe inconnu
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ANNEXE 5 : LA CUISINE DANS LES FILMS
a TATI Jacques, Mon Oncle, 1958

b KRAUME Lars,  Fritz Bauer, un héros allemand, 2016

Image extraite du film Mon Oncle, de Jacques TATI (31'45")

Image extraite du film Der Staadt gegen Fritz Bauer (Titre français : Fritz Bauer, un héros allemand) de 
Lars KRAUME (31'45")

« Aber die Leute wollen gar keine Visionen. Die wollen ihre 
freundlichen Einfamilienhäuser einschließlich ihrer Kleinwagen 
kaufen. »
«Mais les gens ne veulent absolument pas d’une vision. Ils veulent 
acheter une petite maison familiale avec une petite voiture »19 

19 KRAUME Lars, Der Staat gegen Fritz Bauer, Titre français : Fritz Bauer, un héros allemand, 2016, traduction 
personnelle (18'50")
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ANNEXE 6 : ENTRETIEN AVEC CATHERINE CLARISSE

Le livre de Catherine Clarisse, Cuisines, Recettes d’architecture1 a eu une grande 
importance dans l ‘écriture de ce mémoire et a été un moteur qui a fortement participé mon 
envie de travailler sur ce sujet. Cet entretien avec Catherine Clarisse a pour but  de 
comprendre la démarche de l’auteur pour mener ses recherches, comprendre comment cet 
ouvrage a été écrit afin de m’aider à me positionner par rapport à cet ouvrage et dans le vaste 
sujet que ce révèle être la cuisine.

Quand avez-vous décidé de devenir architecte, et pourquoi ?
C.C : « Lorsque j’étais au lycée, je voulais faire des bandes dessinées. Je suis arrivée 

en architecture pour préparer une école dans ce but. Dans le livre il y a des dessins de Claire 
Breetcher, que j'admire depuis mes années de lycée.  La première année d’architecture m’a 
tellement plu que j’ai continué. »

Avez vous suivi d’autres études que l’école d’architecture ?
C.C : « Je me suis aussi formée à l’architecture d’intérieur, j’ai un double diplôme 

parce qu’en parallèle j’ai mené des études à l' Ecole nationales supérieure des Arts Décoratifs. 
Ensuite j’ai fait le DEA à Paris-Belleville, c’est là que le livre commence, parce que cette 
recherche sur la cuisine a d’abord été un travail universitaire. Puis j’ai commencé à enseigner 
à l’école de paysage de Versailles avant d'enseigner à l'école d'architecture de Clermont-
Ferrand, puis l'école d'architecture et de paysage de Lille. Et comme disait Charlotte Perriand, 
« tout est lié », parce que le paysage c’est aussi l’agriculture. »

Quel cours préfériez-vous ?
C.C « J’ai eu la chance, en parallèle de mes études d’architecture, d’entrer aux Arts 

Décoratifs et d’avoir pour enseignant Christian Germanaz, un architecte d’intérieur. Il nous 
faisait beaucoup travailler sur la matière et je pense que c’était un plus dans ma formation. 
D’ailleurs, après la publication du livre on a travaillé avec le VIA (Valorisation de 
l’Innovation dans l’Ameublement) sur un programme sur deux ans avec des cuisinistes, des 
écoles de design et d’architecture d’intérieur. La première année, on faisait travailler les 
étudiants sur le thème de la cuisine. Nos étudiants lauréats à la fin de cette première année de 
travail ont ensuite réalisé un prototype de cuisine avec un cuisiniste, comme prévu dans ce 
programme de recherche VIA. »

Étiez-vous en accord avec le professeurs, vous arrivait-il d’être en désaccord, de 
contester une doctrine ?

C.C : «  Au cours des études il y a des découvertes au fur et à mesure. Il arrive que l' 
on apprécie l'apport de certains enseignements 10 ans après ! J’ai changé d’école à chaque 
cycle pour compléter ma formation. A l’époque les études d’architecture duraient six ans, et 
on pouvait les faire durer en travaillant en agence en même temps. Cela pouvait être assez 
long. Ce n’était pas tant une contestation de l’enseignement qu’un désir d’en savoir plus. »
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Quand avez vous commencé à exercer en tant qu’architecte ? Quel était le 
contexte socio-économique ?

C.C : « J’ai commencé dans les années 80. J’ai travaillé dans des agences qui faisaient 
du logement social, Jean-Pierre Buffi, Yves Lion, Renzo Piano. On travaillait beaucoup pour 
la régie immobilière de Paris et des grands bailleurs sociaux. Souvent j’ai dessiné l’interieur 
des habitations et notamment les cuisines. Mais c’était assez sommaire, on avait une mission 
réduite donc pour nous la cuisine c’était, pour simplifier un rectangle avec des carrés de 
60x60cm. C’ était assez rudimentaire, malheureusement. Mais cela correspondait aux 
missions de l’architecte qui ne demandaient pas de détails et ne permettaient pas un temps 
d'étude approfondie. Actuellement les missions tendent à se réduire, et quand le chantier est 
délégué aux entreprise, l’architecte n’a plus grand-chose à dire. Il n’a même plus le temps de 
se pencher vraiment sur la question. »

Quelles étaient vos références ?
C.C : « Avant que je fasse cette recherche sur la cuisine, on était imprégnés des idées 

du « mouvement moderne en architecture ». Notre modèle c’était la cuisine de l’unité 
d’habitation, petite cuisine ouverte sur le séjour. Le livre est un peu un mea culpa par rapport 
à cela, je me suis rendue compte que ce n’était pas si idéal que cela. »

Quand avez-vous commencé à vous poser des questions sur la cuisine ? Pouvez-
vous préciser comment vous avez été amenée à y réfléchir ?

C.C : « Ma première interrogation dans le cadre d'un travail universitaire en DEA était 
sur la question de la parité en architecture, qui a été aiguillée par un enseignant sur la cuisine, 
peut-être justement parce que j’étais une une femme. Je cherche la place que  les architectes 
ont donné aux femmes dans la cuisine. A l’époque il y avait peu de femmes architectes parce 
que les études d’architecture ne leur était pas vraiment ouvertes. Ma question sur la parité 
trouve un écho dans ce que je vois de la cuisine suédoise où la table permet le partage des 
tâches domestiques. »

Est-ce que d’autres personnes avaient déjà travaillé sur cette question, évolution 
de la cuisine ? 

C.C : « A la bibliothèque de Lille il y a un livre extraordinaire d’Ursula Paravicini, 
« Habitat au féminin ».que je mentionne à plusieurs reprises. Je me situe aussi dans la lignée 
des travaux de Monique Eleb et Anne Debarre sur l’histoire de l’habitation . Les travaux de 
Jean-Michel Léger, également, qui est sociologue, sur l’évolution de l’habitation.J’ai aussi 
interviewé des personnes comme Charlotte Perriand qui ont beaucoup travaillé sur l’espace 
de la cuisine. 

Pouvez-vous décrire votre méthode de recherche et de travail ? Comment avez-
vous choisi vos sources ?

C.C : « C’est très varié. Je voulais savoir comment en France on en est arrivé au 
modèle de la petite cuisine où une femme travaille seule. J’ai repéré des cuisines dans 
l’histoire de l’architecture et de l’habitation qui constituaient des modèles, à la fois dans les 
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Congrès internationaux d’Architecture Moderne, les Salons des Arts Ménagers, qui sont 
relayés dans les revues d’architecture. J’ai identifié les modèles dont les architectes parlent, 
les modèles qui circulent, comme la cuisine de Francfort, dont tout le monde connaît la photo. 
 Ce sont des modèles qui influencent les architectes. Par exemple sur la photo de la cuisine de 
Francfort, on voit tout ce qui constitue cette cuisine. Ces modèles circulent de pays en pays. 
Après j’ai essayé de comprendre ce qu’on faisait dans ces cuisines -qui ne sont pas toutes 
dans le livre-, ce que souhaitait le commanditaire, pourquoi c’était comme ça, si la personne 
cuisinait elle-même. Lillian Gilberth  par exemple  conçoit des cuisines mais ne cuisine pas 
elle-même car elle a un cuisinier à domicile, donc elle ne pratique pas vraiment l’espace pour 
elle-même. Pour savoir si les personnes étaient concernées ou non par l’espace de la cuisine, 
ce qu'on y faisait, comment on cuisinait (ou pas!)»

Cette recherche a-t-elle influencé votre travail par la suite, et si oui, comment ?
C.C : « Cela influence énormément mon enseignement du projet d’habitation parce 

que j’essaie d'attirer l'attention des étudiants sur cette question, je leur suggère d’être très 
attentifs à l’espace de la cuisine. Et il y a cette recherche Santé et Habitat avec l’équipe de 
médecins du CHRU de Lille et l’association de personnes obèses sur les comportements 
alimentaires dans l’habitation. « 

Quelle serait selon-vous, la cuisine idéale ?
C.C : « Ma réflexion est née de cette petite cuisine qui est rue de Meaux que j’avais 

dessinée dans l’agence Piano. Et j’ai déménagé pour avoir une petite cuisine avec une table 
pour les repas quotidiens. A l’origine, c’est le fait d’avoir des enfants qui m’a interrogé, et j’ai 
découvert la cuisine avec eux.
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ANNEXE 7 : FRISE CHRONOLOGIQUE

1850
1860 1870 1880 1890 1910 1920 1930 1940 1960 1970 1980 1990

1950 20001900

Cuisine des soeurs Beecher : 
disparition de la table de cui-
sine au profit de surface de 
travail le long des murs

Production de logements par des associa-
tions «philantropiques» bourgeoises pour 
faire face à l’insalubrité et la saleté des lo-
gement populaires Grand concours de la 

plus petite cuisine au 
CIAM de Francfort 
(3,6m²)

Maison à cui-
sine com-
mune pour les 
couples Schin-
dler et Case 
par l’architecte 
Rudolf Michael 
Schindler

Cuisines de Louis 
Herman De Koninck, 
premières cuisines 
constituée de meubles 
modulaires à assem-
bler

Standardisa-
tion des cui-
sines dans la 
Reconstruc-
tion

Les cuisines «futuristes» des an-
nées 1960

La cuisine bourgeoise 
séparée, réservée aux 

domestiques

Premieres mises en 
place du taylorisme, 
cuisine de Lilian Gil-
berth (présentation 
en 1931)

Cuisine de Franc-
fort (6,27m²), ra-
tionaliser l’espace 
et rendre le travail 
plus simple et plus 
efficace

La cuisine de la Maison de 
verre de Pierre Chareau, es-
pace généreux et modulable

Cuisine de la Cité Ra-
dieuse par l’Atelier Le 
Corbusier: la plus petite 
cuisine et disparition de 
la fenêtre dans la cui-
sine

Cuisine de la maison Borot par 
Charlotte Perriand

Cuisines de designers et de cuisi-
nistes

1851

Début du XXè s

1929

1922

1930

1945-1975 1960-1970

Jusqu’au début du XXè s

Années 1920

1926

1928

1947-1952

1959

A partir de 1945

1Sources : CLARISSE Catherine, Cuisines, recettes d’architecture, Editions de l’Imprimeur, Besançon, 2004 ; ROUAUD Jacques, 60 
ans d’arts ménagers : tome 2 : 1948-1983, la consommation, Syros Alternative, Paris, 1993
Images : CLARISSE Catherine, Cuisines, recettes d’architecture, Editions de l’Imprimeur, Besançon, 2004

Salon des Arts Ménagers
1923-1983

Réalisée  d’après l’étude de l’ouvrage Cuisines, recettes d’architecture  par Catherine Clarisse1
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La cuisine est un lieu du logement qui concentre beaucoup de problématiques tant 
techniques que sociales. Le début du XXème siècle, au travers des travaux sur le taylorismes 
et le mouvement moderne voit de nombreuses recherches ayant pour but à la fois de la rendre 
plus propre et aussi d’y faciliter le travail. Ces recherches conduiront juste avant la Seconde 
Guerre Mondiale, aux premiers concepts de cuisines telles que nous les connaissons 
aujourd’hui : composées de plusieurs blocs de dimensions standards à juxtaposer. Mais en 
France, dans le cadre de la Reconstruction, c’est après la guerre que ceux-ci vont commencer 
à se généraliser dans le logement. Des décorateurs vont s’emparer de la question à la fois de 
la cuisine mais aussi de sa production à l’échelle industrielle et de sa diffusion auprès du 
grand public, généralisant ainsi un mode de pensée de la cuisine et plus largement du 
logement qui pose la question du rôle de l’architecte et de celle du designer dans la 
conception de la cuisine.

The kitchen is a room of housing which concentrate many technical and social 
questions. At the beginning of 20th century, through works about taylorism and international 
movement, many research are done about how to make it cleaner and to facilitate cooking. 
These researches  will lead, just before Second World War, to first concepts of kitchens as we 
know them today : made of several blocs with standard dimensions that people can compose 
together. But in France, after the war, it is through the Reconstruction that they will start to be 
seen more and more often in housing. Designers will take over the question of the kitchen, 
but also its industrial production and its diffusion to common people. It will generalize a way 
of thinking about kitchen and also about housing. It ask the question about the job of the the 
architect and the designer in the kitchen conception.

Cuisine – Ameublement – Années 1940 – Standardisation -  Designers


